
Freitag - Sonntag

3-Gang-menü

für 22,95*

Montag - Donnerstag

3-Gang-menü 

für 19,95*

*An Feiertagen können unsere Menüpreise abweichen.

Eine Vorspeise als zusät-
zliches Zwischengericht

Brot mit 
Kräuterbutter 4,953,75

*Auch vegan erhältlich.

Senfsuppe 
mit Speckwürfeln, serviert mit Brot 

Tomatensuppe*   
gefüllt mit Gemüse, serviert mit Brot

Carpaccio (großzügig +2,50)

mit Pesto-Dressing, Parmesankäse,
Pinienkerne und Rucola

Vega-Verkostung
Senfsuppe, Windbeutel mit Ziegenkäsecreme 
und Gyoza mit Chipotle-Sauce

Pulled Chicken Tacos
Knusprige Tacos mit mariniertem 
Pulled Chicken, Krautsalat, Chipotle-Sauce 
und Limette

Gratinierte Champignons
In Kräuterbutter gebratene Champignons 
mit Käse und Frühlingszwiebeln, 
serviert mit Toast

Fisch-Trio 
Focaccia mit Räucherlachs und Dillmayonnaise, 
holländische Garnelenkroketten mit Cocktail- 
sauce und Crostini mit Surimisalat 
und Flusskrebsen

Gyoza*

Hühnchen-Gyoza mit Thai-Mayonnaise, 
süß-saurer roter Paprika, Frühlingszwiebeln 
und Sojasauce

Gambas Pil Pil 
Pikant gebratene Garnelen in Knoblauchöl, 
serviert mit Brot

Orientalisches Trio 
Pekingente-Frühlingsrolle mit Hoisin-Sauce, 
Seetang-Cracker mit Thunfi sch, Wakame und 
Zitronenmayonnaise und einem Yakitori-Spieß

Verkostung für 2 (+3,50 p.p.)

Étagère mit einer Auswahl an Vorspeisen, 
verfügbar ab 2 Personen

VORSPEISEN



9,95

Dame Blanche
Vanilleeis mit Schokoladensoße, 
Schlagsahne und Haselnusskrunch

Schokoladentraum
Brownie, Schokoladenmousse und 
weiße Schokoladeneis mit Oreo-Crumble

Vanille-Crème brûlée
Vanillepudding mit karamellisierter 
Zuckerschicht und Zimteis

Warme Waffel
mit warmen Kirschen und Schlagsahne

Schokoladen-Lava-Kuchen
warm serviert mit Vanilleeis

Affogato
Vanilleeis mit Espresso, Karamellsauce 
und Schlagsahne 

Sorbet*

verschiedene Sorten Sorbet, 
Sprite und Schlagsahne

Käseplatte
Auswahl an Käsen mit Kletzenbrot 
und Lütticher Sirup 

Apfelkuchen
warm serviert mit Zimteis und Schlagsahne

Grand Dessert (+2,50) 
Auswahl an kleinen Köstlichkeiten

Pasta Bolognese 
Tagliatelle mit vegetarische Bolognese-Sauce, 
Käse und einem Kinder-Eis zum Nachspeisen

Lieblingssnack
Holländischer Frikandel, Kroket, Chicken Nuggets 
oder Käsesoufflé mit Pommes, Apfelmus, Mayonnaise, 
Ketchup und einem Kinder-Eis zum Nachspeisen

Pancakes
mit Puderzucker, Schokoladensauce 
und einem Kinder-Eis zum Nachspeisen

VEGETARISCH
Kebab*

mit Fladenbrot, Gemüsebeilagen, 
Harissa-Sauce und Knoblauchsauce

Trüffel-Pasta 
Tagliatelle mit Trüffel-Sahnesauce, 
Burrata, Champignons, süß-saurem 
Kürbis und Haselnüssen

Veggie-Hähnchenburger 

mit Cheddar, Hamburger-Sauce, 
Gurke und Maisrippchen

fisch
Lachs
mit Senfsauce und Gemüsebeilage

Kibbeling
mit Ravigottesauce und Zitrone

Alle unsere Hauptgerichte werden 
mit Pommes serviert. 

HAUPTGERICHTE

KINDERMENÜ*

Hähnchensaté
mit Satésauce, Kartoffelsalat, Krabbenchips, 
Atjar und knusprigen Zwiebeln

Schweinslende
Medaillons im Speckmantel mit Champignon- 
Rahmsauce und Gemüsebeilage 

Hähnchenschenkel 
mit Gemüse der Saison, Kartoffeln 
und Rosmarin-Thymian-Sauce

Bregjes Burger
mit Speck, Cheddar, Hamburger-Sauce,  
Röstzwiebeln, Essiggurke und Maisrippchen

Pulled Chicken Quesadilla  
Mariniertes Pulled Chicken mit mexikanischem 
Frischkäse und Käse, serviert mit Guacamole, 
Crème fraîche und Tomatensalsa

Duo aus Steak und Sukade (+2,50)

mit roter Portweinsauce, Kartoffelpüree 
und Gemüsebeilage

Spareribs 
Leicht pikant mariniert, serviert mit 
Knoblauchsauce und Maisrippchen

Streetfood-Plateau (+4,50)

Leicht pikant marinierte Spareribs, Nachos, 
Jalapeño-Cheddar-Hotdog, koreanisches 
Brathähnchen, Bao-Brötchen mit klebrigem 
Pulled Beef und Maisrippchen

fleisch

*Das Kindermenü ist für Kinder bis 11 Jahre.

*Auch vegan erhältlich. Haben Sie eine Allergie? Möchten Sie uns dies melden?

B eilagensalat   2,95

mit Rohkost, Croutons und 
Honig-Senf-Dressing


