
Freitag - Sonntag

3-Gang-menü

für 22,95*

Montag - Donnerstag

3-Gang-menü 

für 19,95*

*An Feiertagen können unsere Menüpreise abweichen.

Eine Vorspeise als zusät-
zliches Zwischengericht

Brot mit 
Kräuterbutter 4,953,75

*Auch vegan erhältlich.

Tom kha kai
Thailändische Suppe mit Sojasprossen 
und Frühlingszwiebeln

Tomatensuppe*   
gefüllt mit Gemüse, serviert mit Brot

Carpaccio (großzügig +2,50)

mit Pesto-Dressing, Parmesankäse,
Pinienkerne und Rucola

Ziegenkäse-Salat
lauwarmer Ziegenkäse auf Crostini, mit 
Honig-Senf-Dressing, gegrilltem Pfi rsich, 
Kirschtomaten und Nusshonig 

Pulled Chicken Tacos 
Knusprige Tacos mit mariniertem Pulled 
Chicken, Mango-Chutney, Chipotle-Sauce 
und süß-saurer roter Zwiebel

Surf and Turf 
Marinierte Garnelen mit Serrano-Schinken, 
Ananas und Curry-Mayonnaise 

Knuspriges Sushi
gefüllt mit Omelett, Wakame und Surimi, 
serviert mit süß-saurer roter Zwiebel, 
Sesam-Mayonnaise und Sojasauce

Fisch-Trio 
Focaccia mit Räucherlachs und Dillmayonnaise, 
holländische Garnelenkroketten mit Cocktailsauce 
und Crostini mit Surimisalat und Flusskrebsen

Gyoza*

Hühnchen-Gyoza mit knusprige Chili-Mayonnaise, 
süß-saurer roter Paprika, Frühlingszwiebeln 
und Sojasauce

Orientalisches Trio 
knusprige Garnelen mit Mango-Chutney, 
Yakitori-Spieß mit Wakame und Pekingente-
Frühlingsrolle mit Hoisin-Sauce

Verkostung für 2 (+3,50 p.p.)

Étagère mit einer Auswahl an Vorspeisen, 
verfügbar ab 2 Personen

VORSPEISEN



Dame Blanche
Vanilleeis mit Schokoladensoße, 
Schlagsahne und Haselnusskrunch

Passionsfrucht-Trifle 
Passionsfruchteis, weiße Schokoladenmousse, 
Baiser und Schlagsahne

Vanille-Crème brûlée 
Vanillepudding mit karamellisierter 
Zuckerschicht und Cassis-Sorbet

Melted Cookie
warm serviert mit Vanilleeis und Schlagsahne

Speculoos Affogato
Vanilleeis mit Espresso, Speculoos-Topping, 
Speculoos-Keks und Schlagsahne

Cremetörtchen 
Zuckerschale gefüllt mit Konditorcreme, 
Erdbeeren, roten Früchten und Schlagsahne

Chocolat Bar
mit Karamellsauce und Zucker-
Erdnüssen, serviert mit Karamelleis 
 
Käseplatte
Auswahl an Käsen mit Kletzenbrot 
und Lütticher Sirup 

Apfelkuchen
serviert mit Vanilleeis und Schlagsahne

Grand Dessert (+2,50) 
Auswahl an kleinen Köstlichkeiten

VEGETARISCH

fisch

Alle unsere Hauptgerichte werden 
mit Pommes serviert. 

HAUPTGERICHTE

Hähnchensaté
mit Satésauce, Kartoffelsalat, Krabbenchips, 
Atjar und knusprigen Zwiebeln

Schweinslende
Medaillons im Speckmantel mit Champignon- 
Rahmsauce und Gemüsebeilage 

Hähnchenschnitzel 
mit Pfeffersauce und Gemüsebeilage

Bregjes Burger 
mit Speck, Cheddar, Hamburger-Sauce, 
Röstzwiebeln, Essiggurke und Krautsalat

Pulled Chicken Quesadilla  
Mariniertes Pulled Chicken mit mexikanischem 
Frischkäse und Käse, serviert mit Guacamole, 
Crème fraîche und Tomatensalsa

Polpette al sugo 
Fleischbällchen in Tomatensauce mit 
Tagliatelle und Parmesankäse 

Spareribs 
Leicht pikant mariniert, serviert mit 
Knoblauchsauce und Krautsalat

Fleischplatte (+2,50)

Hähnchenspieß mit Satésauce und Atjar, 
Spareribs mit Knoblauchsauce, Bregjes Burger 
und Hähnchenschnitzel mit Pfeffersauce

fleisch

*Das Kindermenü ist für Kinder bis 11 Jahre.

*Auch vegan erhältlich. Haben Sie eine Allergie? Möchten Sie uns dies melden?

B eilagensalat   2,95

mit Rohkost, Croutons und 
Honig-Senf-Dressing

9,95

Polpette al sugo 
Fleischbällchen in Tomatensauce mit Tagliatelle, 
Parmesankäse und einem Kinder-Eis zum Nachspeisen

Lieblingssnack 
Holländischer Frikandel, Kroket, Chicken Nuggets 
oder Käsesoufflé  mit Pommes, Apfelmus, Mayonnaise, 
Ketchup und einem Kinder-Eis zum Nachspeisen

Pancakes 
mit Puderzucker, Schokoladensauce und 
einem Kinder-Eis zum Nachspeisen

Veggie-Hähnchenburger 
mit Cheddar, Hamburger-Sauce, 
Gurke und Krautsalat

Poké Bowl*

mit Edamame, Wakame, süß-saurer roter 
Zwiebel, Mais, Mango, süß-saurer Gurke, 
Sesam-Mayonnaise und Sojasauce

Lachs 
mit Zitronensauce und Gemüsebeilage

Gelber Curry  
mit Basmatireis und 
süß-saurer Gurke 
Zur Auswahl: 
Hähnchen, Garnelen oder Zucchini  


